Este documento debe remitirse a ECCO INGENIERCS S.1.. C/ En Sanz 12-32. 46001 Valencia. o via fax al n® 963529793

ingenieros

SOLICITUD DE CERTIFICACION IFS FOOD

IFS FOOD - Versién 7 {Octubre 2020)

CC

DATOS DE LA EMPRESA

Nombre de la Empresa: COOPERATIVA AGRICOLA SAN ISIDRO DE BENICARLO - SECCION
HORTALIZAS

C.I.F.: F-12009353 GS1 GLN: 8436021550002
Direccién: POL. IND, EL COLLET PARCELA 301-305 Localidad: BENICARLO
Provincia: CASTELLON C.P.: 12580 Pais: ESPARNA

Teléfono: 964470450 Fax: e-mail: calidad@benihort.com

Representante Legal de la Empresa: GUILLERMO EDO BARREDA

Técnico Responsable: CRISTINA GINER BESALDUCH Teléfono: 618257617

¢Ha estado o esta la empresa certificada en IFS Food? [] No X si, COID: 48506

¢Esta la Empresa/Centro de Produccién certificada segiin otros esquemas de calidad (ej: Sistemas de
aseguramiento de calidad BRC, GLOBALG.A.P., ISO 9001, ISO 14000,....)? GLOBALG.A.P. BRC

DATOS DEL CENTRO(S) DE PRODUCCION (Si es diferente)

Los mismos que la Empresa: X Otros: ]

Identificacion del Centro de Produccién:
Direccion: {ocalidad:
Provincia: C.P.: Teléfono:

Persona de Contacto:

DESCRIPCION DE LAS INSTALACIONES

Superficie de las Instalaciones (m2): 9.400
Volumen de Produccidn {Tm/afio): 30.000
N° de lineas de Productos: 5

NO de empleados totales: 80 NO de turnos de trabajo: 2

NO de empieados peor turno y horarios: TURNO SANDIA:2Z TURNOS DE 30 PERSONAS / 06:00-14:00
14:00-22:00 / RESTO DE PRODUCTOS: 1 TURNO DE 20 PERSONAS: 8:00 - 13:00 / 15:00 - 18:00

NC de empleados que participan en el control de la Seguridad del Producto: 5

Principales lenguas de trabajo utilizadas; CASTELLANO -
VALENCIANO
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eCCO  sSOLICITUD DE CERTIFICACION IFS FOOD

ingenieros 1FS FOOD - Versién 7 (Octubre 2020)

Todos los productos in situ y los procesosg relacionados cubiertos por el alcance de la Eva-
luaciéon IFS Food, incluidas las esfructuras descentralizadas:

Lo L L O o e ===l

SANDIA, ALCACHOFA, COLIFLOR, REPOLLO, LECHUGA, ESCAROLA, PIMIENTO, APIO, PATATA,
TOMATE, CALABACIN, CALABAZA, PEPINO, JUDIA, BERENJENA, HABAS, PEREIIL, HINQIQ, BROCOLI,
COL CHINA, GUISANTE, CALGOLTS, MELON PIEL DE SAPQ, ACELGA, CEBOLLA, BONIATO, PUERRO.

MATERIALES ENVASADO:! CAJA CARTON, CAJA MADERA, CAJA PLASTICO, PALOT, FILM RETRACTIL,
BOLSA PLASTICO, FLOW PACK, BANDEJA POLIESPAN.

LAVADO, MANIPULACION, ENVASADO Y ALMACENAMIENTO REFRIGERADO Y A TEMPERATURA
AMBIENTE DE PRODUCTOS HORTICOLAS.

PRODUCTOS LAVADOS: ESCAROLA, ALCACHOFA, SANDIA, (PUNTUALMENTE SE LAVAN: LECHUGA,
PATATA, REPOLLO, PEREIIL, APIO).

Paises de destino en los que se venden los productos (por producto):

UNION EUROPEA, NORUEGA, SUIZA, REINO UNIDO

Procesos Parcialmente Subcontratados:

NINGUNO

Productos Totalmente Subcontratados:

NINGUNO

Productos Comercializados:

NINGUNO

Productos Excluidos:

NINGUNO

Actividades Logisticas propiedad de la compafiia (Indicar si estan situadas en ia misma ubicacion
fisica que la compafifa o estan situadas fuera de las instalaciones):

NINGUNO

PEC0601-1

pagina 2 de 10



€CCO sSOLICITUD DE CERTIFICACION IFS FOOD

mgenieros IFS FOOD - Version 7 (Octubre 2020)

Historial del estado de certificacion IFS o cualquier otro estandar reconocido por GFSI {por
ejemplo, tipo de certificacion/alcance, Ultima auditoria no anunciada, si un certificade ha sido
suspendido en el pasado, etc):

GLOBALG.A.P, version 5.2 -GFS Opcién 2, no habido auditoria no anunciada, no habido suspension de
certificado.

Artichokes , Cabbages , Cauliflower, Celery , Chinese Cabbages , Clementines, Curly Endives, Escaroles
/ Leek / Broad- Leaf Endives, Mandarins , Oranges ,Potatoes ,Romaine / Cos Lettuce ,Watermelons

IFS version 7, no habido auditoria no anunciada, no habido suspensién de certificado.

Sorting, Washing, Grading and Packing of Escaroie, Artichoke, Watermelon, Lettuce, Potato, Cabbage,
Parsley and Celery in Cardboard, Wooden or Plastic Boxes,

Plastic Trays, Plastic Bags, Flow-Pack and Film. Sorting, Grading and Packing of Cauliflower, Pepper,
Tomate, Courgette, Pumpkin, Cucumber, Beans, Aubergine, Lima Beans, Fennel, Broccoli, Chinese
Cabbage, Peas, Caigots, Melon, Chard and Onion in Cardboard, Wooden or Plastic Boxes, Plastic Trays,
Plastic Bags, Flow-Pack and Film

BRC GLOBAL STANDARD for FOOD SAFETY ISSUE 8: AUGUST 2018, no habido auditoria no anunciada,
no habido suspensidn de certificado.

Sorting, Washing, Grading and Packing of Escarcle, Artichoke, Watermelon, Lettuce, Potato, Cabbage,
Parsley and Celery in Cardboard, Wooden or Plastic Boxes, Plastic Trays, Plastic Bags, Flow-Pack and
Film

Sorting, Grading and Packing of Cauliflower, Pepper, Tomato, Courgette, Pumpkin, Cucumber, Beans,
Aubergine, Lima Beans, Fennel, Broccoli, Chinese Cabbage, Peas, Calgots, Melon, Chard and Onion in
Cardboard, Wooden or Plastic Boxes, Plastic Trays, Plastic Bags, Flow-Pack and Fiim

Alcances de producto IFS FOOD:

[] 1. Carnes rojas y blancas, aves de corral y productos carnicos
[] 2. pescado y productos de pescado

[ 3. Hueve y preductos derivados

[14. productos lacteos

B 5. Frutas y vegetales

(1 6. Productos en grano, cereales, panaderia y pasteleria industrial, confiteria, snacks
[]1 7. Productos combinados

Tl 8. Bebidas

[l 9. Aceites y grasas

7] 10. Productaos secos, otros ingredientes y complementos

] 11. Alimentos para mascotas
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IFICACION IFS FOOD

IES FOOD - Versién 7 (Octubre 2020)

Etapa de procesado IFS -

Clasificacion orientada a la

Aicapcgs incluyendo tecnologia que considera
tecntI)FoSglcos procesado/tratamiento/manipulacic’m/ también {os riesgos de
almacenamiento productos
Esterilizacion {ej. 1atas). Esterilizaciéon {(en envase
final) con lfa finalidad de
A D P1 destruir agentes patdgenos.
Productos esterilizados {p. €. en
autoclave) en su envase final.
Pasteurizado térmico, UHT/llenado aséptico, Pasteurizacion con la
B [3 P llenade en caliente. finalidad de reducir riesgos
Otras técnicas de pasteurizacion, como de seguridad alimentaria (y
pasteurizade a alta presion, microondas. proceso UHT)
D p3 | Irradiacion de alimentos. Productos procesados:
Conservacion: salado, marinado, azucarado, tratam:gs}to con la finalidad
D P4 | acidificado/encurtido, curado, ahumado, etc. de mf)d’f'ca': el ?rf’ducm y/o
Fermentacion, acidificacion. amplrf:r [a vida Gtil y/o .
Evaporacion/deshidratacién, vacio filtracion, r?_dumr riesgos d% se_gundad
tiofilizacién, microfiltracién (tamafio de malla | 2 imentaria con técnicas de
C conservacion y otras
menor de 10 ). PORNA
técnicas de procesado. Nota
] P5 - @xcepcion; se atribuye la
irracdiacién 2 esta categoria,
aungue esté destinada a la
destruccion de
microorganismaos.
Congelacion (minime a -18 °C/0 °F) Sistemas y tratamientos
incluyendo almacenamianto, para mantener la integridad
& P5 | procesos de congelacidn rapida, enfriado, y/o seguridad del producto.
refrigeradc y almacenamiento Tratamientos con la fipalidad de
D correspondiente en frio. mantener la calidad y/o
Inmersidn/rociado antimicrobiano, integridad de los productos
D P7 fumigacidn. incluyendoe tratamientos para
eliminar la contaminacién y/o
prevenirla.
E D pg | Envasado en MAP, envasado al vacio. Sistemas y tratamientos
PECO601-1 Pagina 4 de 10




€CCO sOLICITUD DE CERTIFICACION IFS FOOD

INGereros IFS FOOD - Version 7 (Octubre 2020)

Procesos para prevenir la contaminacion del para prevenir la

producto, en particular contaminacion micro- contaminaciéon del producto.
bioldgica, mediante un PS se aplica cuando hay en ia
estricto control de higiene e compafiia al menos dos
infraestructuras especificas procedimientos/

PY durante la manipulacion, tratamignto y/0 metodos implantados
procesado, por ejempio, tecnologia para garantizar la seguridad del
de saia limpia, “sala blanca”, temperatura de preducto/higiene del producto,
trabajo controlada en fa sala con fines de por ejemplo;
seguridad alimentaria, desinfeccion tras ia + Desinfeccion del equipo + sala
limpieza, sistemas de presién positiva de aire | a temperatura de refrigeracion
(por ejemplo, filtracién inferior a 10 y), (ej: sala de despiece)

Técnicas especificas de separacidn: aj. filtrado i« desinfeccidn + eguipo de

como dsmosis inversa, uso de carbén activo, higiene especial para los

ate, empleados (por ejemplo, vado
sanitario)
« sala con sobrepresion +

P10 equipo

de higiene especial para los
empleados (por ejemplo, vado
sanitario)
+ aire filtrado + sala con
sobrepresion

Coccidn, horneado embotellado, elaboracién Cualquier otra manipulacion,

P11 |de cerveza, fermentacion (p. ej. vino), tratamiento, procesado no
desecado, fritura, asado, extrusién, batido. listadoen A, B, C, D, E.
Recubrimiento, empanado, rebozado,
troceado, loncheado, cortado a dados,

F desmembrado, mezclado/combinado,

P12 |rellenade, sacrificado, clasificado, manipulado,
envasado, almacenamiento bajo condiciones
controladas {atmodsfera) excepto temperatura,
etiquetado,

P13 Desti!acién‘, pur_ificaciér_w, cocinado al vapor,
humectacién, hidrogenizacién, molienda.

l.a empresa solicita la participacidn en el Protocolo de Evaluacidn sin anunciar: [

Periodos de parada del proceso productivo (mantenimiento anual, parada de temporada, etc.):
9 de mavyo: festivo local

Dias “operativos” en los que ia pianta no esta disponible para auditar (maximo 10 dias y divididos como
maximo en tres periodos, proporcionar justificacion):

La Empresa solicita la certificacion del alcance indicado segtn el documento Normativo IFS FOOD -
Version 7 (Octubre 2020) y se compromete a cumplir con los requisitos de certificacion
establecidos, y a facititar a la Entidad de Certificacién la informacién necesaria para la evatuacion de
los productos para los cuales se solicita la certificacion.

l.a duracion de la Evaluacion se establecerd de acuerdo con lo especificado en la Parte 1 “Protocolo
de Certificacién IFS FOOD” - Punto 3.1 “Duracién de la Evaluacién” de! IFS FOOD - Version 7
(Octubre 2020).

La realizacion de la Evaluacion IFS Food siempre tendra en cuenta los siguientes elementos:

- La Evaluacion tendrd lugar en un momento en que se estén procesande los productos
incluidos en el alcance de la Evaiuacién.

- Las lineas de produccién estaran operativas durante la Evaluacion IFS.
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eCCO  sOLICITUD DE CERTIFICACION IFS FOOD

mgenieros IFS FOOD - Yersion 7 (Octubre 2020)

[ a frecuencia de las evaluaciones sera detallada en el Informe de Evaluacion y en e! Certificado.

Ecco Ingenieros S.L. enviard a la empresa el “Informe de Evaiuacién Provisionat” y el “Plan de Accion
Provisional” en el plazo maximo de dos semanas desde la fecha de realizacidn de la evaluacion.

La Empresa deberd remitir a Ecco Ingenieros S L. el “Plan de Accién” en el plazo maximo de cuatre
semanas desde la recepcion del “Informe de Evaluacién Provisional” y el “Plan de Accion
Provisional”. Si no se cumple este plazo, la compafiia deberd realizar una Evaluacion inicial o de
recertificacion completa,

£cco Ingenieros S.L. dispone de un piazo méaximo de dos semanas desde la recepcion det “Plan de
Accion” para verificar el plan de acciones correctivas propuesto, para el procedimiento de
certificacidn y para cargar el “Informe Final de Evaluacién™ en la Base de datos de IFS.

Si se utiliza un subcontratista, la Empresa se compromete a asegurar ia accesibilidad a los medios
subcontratados.

Ecco Ingenieros S.L. se encuentra autorizada por IFS Management GmbH para realizar Evaluaciones
y Certificaciones IFS Food, estando recogida dicha autorizacion en el Contrato establecido entre Ecco
Ingenieros S.L. y IFS Management GmbH; dicha autorizacién cesaria en caso de rescisién del
contrate entre Ecco Ingenieros S.L. y IFS Management GmbH.

Ecco Ingenieros S.L. estd obligada e irrevocablemente autorizada por la Empresa solicitante &
transmitir a IFS Management GmbH los resultados {detallados) derivados de las Evaluaciones y
Certificaciones IFS realizadas, independientemente de los resuitados de la evaluacion. Estos datos
seran publicados en una Base de Datos online gestionada por IFS Management GmbH.

La empresa solicitante acepta que todos los documentos y registros asociados relevantes de la
evaluacién IFS Food, incluido el informe, el pian de accién y el certificado, sean cargados en el portal
de IFS por parte del ECCO INGENIEROS S.L.

La empresa solicitante conoce y acepta que los usuarios especiales del portal IFS sean notificados
por correc electrénico si un certificado ha sido retirado o suspendido por el Organismo de
Certificacién. Los usuarios especiates del portai IFS son el Organisme de Certificacién encargado de
la auditoria IFS, las autoridades de seguridad alimentaria, asi como las empresas certificadas y los
minoristas que tienen acceso al portal IFS y han seleccionado al Participante del Mercado como
“favorito” en la funcién dei portal IFS “Mis auditorias”. La notificacién contiene una explicacién sobre
la(s) no conformidad(es) identificadas que dieron lugar a la retirada o suspension.

Después de una evaiuacién a una Empresa, IFS Management GmbH tiene derecho a realizar
Integrity on-site checks a dicha empresa en cuatquier momento con el fin de comprobar e investigar
posibles malos usos e infracciones respecto a IFS.

El Integrity on-site check se realizard principalmente de forma no anunciada (se anuncia 30 minutos
antes del inicio del Integrity on-site check). En algunos casos especiales, el Integrity on-site check
también se puede realizar de forma anunciada (en general, anunciado unas 48 horas antes).

Las compafifas con un Certificado IFS valido estan obligadas que aceptar la reatizacion de un Integrity
on-site check no anunciado/anunciade y tienen gue dar acceso y asistencia al auditor de Integridad
designado. La aceptacién del IFS Integrity Program es parte de las reglas de todas las Normas IFS.
También estdn obligadas a aceptar auditorias witness de Auditores IFS encargadas a auditores de
Integridad durante ta realizacion de una Evaluacién IFS regular.

Los principales procedimientos del iFS Integrity Program se describen en el Anexo 4 del Acuerdo
Marco de IFS sobre la Evaluacion vy certificacién IFS entre IFS Management GmbH y ia entidad de
certificacion.
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e shto IFS FOOD - Version 7 (Octubre 2020)

La Empresa conoce y acepta sus Derechos y Obligaciones (detallados en el Anejo 1 de este
documento), asi como el IFS Integrity Program que describe
sanciones llevados a cabo por IFS para velar por la integridad del sistema y preservar la credibilidad
de los certificados detallado en la Parte 1 “Protocolo de Certificacion IFS FOOD” Capitulo 5 del IFS
FOOD - Version 7 (Octubre 2020).

Para uso de ECCO INGENIEROS S.L.
vene Faehas tio oo o

o [0 B AR i i v

Benicarlé , a 4 de julio de 2022 .

Por la Empresa
(El Representante Legal),

Fdo. GUILLERMO EDO BARREDA

los procedimientos vy
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